
-CASARECCIO-

CERTAINS ALLERGÈNES SONT PRÉSENTS, LA LISTE EST DISPONIBLE SUR DEMANDE, 
LES PRIX SONT NETS SERVICE COMPRIS.

À PARTAGER

PIZZELLA 6€ Pâte à pizza, ail, huile d’olive.

MARINARA 7€ Pâte à pizza, sauce tomate, ail, huile d’olive, basilic.

PIZZELLA TARTUFO 8€ Pâte à pizza, crème de truffe.

VERDURE 9€ Assortiment de légumes marinés.

SPECK DI MONTAGNA 8€ Assiette de Jambon fumé italien.

BURRATA E PESTO 7€ Burrata 125gr et pesto de basilic.

SPIANATA PIQUANTE 8€ Assiette de saucisse piquante italienne.

BRUSCHETTA 6€ Tartines de pain maison, tomate, basilic, huile d’olive.

ANTIPASTI

CASARECCIA 16€ Salade, gorgonzola, jambon cru, tomates cerises,

copeaux de parmesan, olives et pizzella.

ESTATE 17€ Salade, tomates cerises, poivrons, courgettes, aubergines,

copeaux de parmesan, olives et pizzella.

CARPACCIO DI BRESAOLA 15€ Viande de boeuf séchée, roquette, tomates

cerises, copeaux de parmesan, huile d’olive, citron et pizzella.

CARPACCIO DI SALMONE E BURRATA 22€ Saumon fumé, burrata,

tomates confites, aneth, citron et pizzella.

CAPRESE 12€ Tomates, mozzarella di Buffala, basilic, huile d’olive,

crème de balsamico.

ANTIPASTO MISTO 22€ Assortiment de légumes marinés et 

charcuteries italiennes.
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PRIMI PIATTI

PENNE AL ARRABIATTA 15€ Sauce napolitaine, ail, piment et olives Taggiasche

TAGLIATELLE AGLIO OGLIO E PEPERONCINO 12€ Ail, piment, huile d’olive

et basilique frais.

PENNE ALLA NORMA 16€ Sauce napolitaine, aubergines, basilique frais 

et ricotta salée.

SPAGHETTI CARBONARA 16€ Guanciale grillé, jaune d’œuf, 

parmesan et persil frais.

TAGLIATELLE AL SALMONE 20€ Saumon, oignon, sauce tomate, crème, aneth

et tomate confites.

GNOCCHI PESTO E BURRATA 20€ Gnocchi di patate, pesto de basilique,

tomates confites et burrata.

SECONDI PIATTI

LASAGNA AL FORNO 20€ Lasagna à la Bolognese.

MILANESE 23€ Escalope de veau panée, spaghetti napolitaine.

SCALOPPINE VENEZIANA 26€ Escalope de veau, crème, jambon truffé,

champignons, mozzarella gratinée, spaghetti napolitaine.

SCALOPPINE VALDOSTANA 25€ Escalope de veau panée, sauce tomate,

jambon cru, mozzarella gratinée, spaghetti napolitaine.

SCALOPPINE PARMIGIANA 25€ Escalope de veau panée, sauce tomate,

aubergine, mozzarella gratiné, spaghetti napolitaine.
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LES PRIX SONT NETS SERVICE COMPRIS.



PIZZE

MARGHERITA 12€ Tomate, mozzarella fiore di latte, basilic.
ROMANA 15€ Tomate, mozzarella fiore di latte, jambon.
NAPOLETANA 15€ Tomate, anchois, câpres, olives noires.
RENATA 16€ Tomate, mozzarella fiore di latte, jambon, champignons.
RUCOLA 16€ Tomate, mozzarella fiore di latte, roquette, tomates cerises,
copeaux de parmesan.
SALMONE 22€ Base crème, mozzarella fiore di latte, à la sortie du four saumon
fumé, aneth, tomate confites.
CALZONE 18€ Tomate, mozzarella fiore di latte, jambon, champignon, oeuf.
PICCANTELLA 17€ Tomate, mozzarella fiore di latte, saucisson piquant,
champignons.
SALSICCIA 17€ Tomate, mozzarella fiore di latte, chair à saucisse,
champignons.
QUATTRO FORMAGGI 18€ Tomate, mozzarella fiore di latte, taleggio,
gorgonzola, pecorino.
PROSCIUTTO 18€ Tomate, mozzarella fiore di latte, artichauts, jambon cru.
TARTUFA 19€ Tomate, mozzarella fiore di latte, jambon truffé, taleggio,
roquette.
QUATTRO STAGIONI 18€ Tomate, mozzarella fiore di latte, aubergines,
courgettes, artichauts, champignons.
SPECIALE 22€ Crème de truffe, mozzarella fiore di latte, burrata, roquette,
tomates cerises, copeaux de parmesan

MENU BAMBINO 9€

SPAGHETTI BOLOGNESE ou PIZZA ROMANA (tomate, mozzarella, jambon)
+

GELATO
 (Vanille, Barbe à papa, chocolat, Noisette, Fraise, Citron, Pistache, Café)
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DOLCI

TIRAMISU 8€ Recette traditionnelle au caffè.

CHEEZECAKE SPECULOOS 8€ Sablé spéculoos, crème cheeze et 

nappage spéculoos.

FONDANT AL CIOCCOLATO 8€ Accompagné de glace Noisette, éclats de

cacahuètes et caramel beurre salé.

PANNA COTTA 8€ Coulis fruits rouges, Amarena ou Caramel et Sablé noisette.

FRAGOLA E GELATO 8€ Coupe de fraises et glace Vanille.

AFOGATO 5€ Espresso sur glace Vanille.

CAFFÈ E DOLCE 9€ Espresso et assortiment de desserts italiens.

FORMAGGI

GORGONZOLA D.O.P 5€

PECORINO AL PEPERONCINO 5€

TALEGGIO D.O.P 5€

DIGESTIVI ITALIANI
GRAPPA 7€

LIMONCELLO 5€

SAMBUCCA 7€

AMARETTO 8€ 
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VINO ROSSO

NACA PRIMITIVO I.G.P (POUILLES) Bicchiere 12,5cl 6€ / Bottiglia 75cl 29€
Vin fruité avec une belle fraicheur.
ROCCAMORA D.O.C (POUILLES) Bicchiere 12,5cl 7,50€ / Bottiglia 75cl 36€
Vin de belle matière, avec des tannins soyeux.
CHIANTI CLASSICO D.O.C (TOSCANA) Bicchiere 12,5cl 8,50€ / Bottiglia 75cl 40€
Rond et fruité un classique du genre.
CHIARAMONTE NERO D’AVOLA D.O.C (SICILIA) Bicchiere 12,5cl 8,50€ / Bottiglia 75cl 40€
Grand vin de Sicile avec des arômes de fruit rouges. 
TALO DI MANDURIA D.O.P (POUILLES) Bicchiere 12,5cl 9,80€ / Bottiglia 75cl 52€
Ce vin a une texture veloutée, soutenue par la chaleur venant du Primitivo.
AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C (VENETIE)Bicchiere 12,5cl 12€ / Bottiglia 75cl 65€
Grand vin de la Vénétie d’une belle structure tannique et longueur en bouche.
LAMBRUSCO AMABILE D.O.C (EMILIA ROMAGNA) Bottiglia 75cl 20€
Pétillant, le nez offre des arômes subtils de framboises et de fraises.

VINO BIANCO

ALTAVILLA GRILLO I.G.T (SICILIA) Bicchiere 12,5cl 7,70€ / Bottiglia 75cl 37€
Robe légèrement jaune paille, avec un nez dévoilant des arômes de fruits jaunes.
SOAVE LA SOGORA D.O.C (VENETIE) Bicchiere 12,5cl 6€ / Bottiglia 75cl 28€
Très fruité au palais, il n’en reste pas moins équilibré grâce à une belle acidité.
MOSCATO D’ASTI D.O.C.G (PIEMONT) Bicchiere 12,5cl 8€ / Bottiglia 75cl 38€
Sucré, peu alcoolisé et parfumé, ce vin Frizzante reste un vin très apprécié en Italie.
PROSECCO SCALINI D.O.C (VENETIE) Bicchiere 12,5cl 6€ / Bottiglia 75cl 28€
Frais sans acidité, il peut être dégusté tel quel.

VINO ROSATO

P’TIT RAMATUELLE I.G.P (VIN DE PAYS DU VAR) Bicchiere 12,5cl 5€ / Bottiglia 75cl 24€
Un vin simple et rafraîchissant.
DOMAINE DE LA FORET I.G.P (MEDITERRANEE) Bicchiere 12,5cl 5€ / Bottiglia 75cl 24€
Un rosé très clair et léger.
BARDOLINO CHIARETTO D.O.C (VENETIE) Bicchiere 12,5cl 6,30€ / Bottiglia 75cl 30€
Equilibré et fruité.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



COCKTAIL
LIMONCELLO SPRITZ 9€
Limoncello 6cl, Prosecco 6cl, 1 trait d’eau gazeuse, 1 rondelle de citron.
ST GERMAIN SPRITZ 10€
Liqueur St Germain 4cl, Prosecco 6cl, 1 rondelle de citron.
CINZANO SPRITZ 9€
Aperitivo Spritz 10cl, Prosecco 5cl, 1 trait d’eau gazeuse, 1 tranche d’orange.
NEGRONI 10€
Martini Rubino 4cl, Martini bianco 4cl, Martini bitter 2cl, Bombay Sapphire 2cl, 1 tranche
d’orange.
BELLINI 10€
Prosecco 12cl, Purée de pêche 4cl.
CAÏPIRINHA 9€
Cachaça Leblon 6cl, Jus de citron vert 2cl, sucre de canne, glace.
GINTO 9€
Bombay Sapphire 4cl, Tonic 8cl, rondelle de citron vert.
MALFY TONIC 10€
Gin italien aromatisé à l’orange sanguine 4cl, tonic, tranche d’orange.
MOJITO 9€
Rhum blanc 4cl, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, eau gazeuse.
PORNSTAR MARTINI 12€
Vodka 4cl, sirop de Vanille, jus de fruit de la passion, purée de passion, shot de prosecco.
ABRICOT BENE 12€
Amaretto 4cl, jus d’abricot 8cl, 3cl de jus de citron, blanc d’oeuf. 

SANS ALCOOL

SPRITZ VIBRANTE 7€
Un Spritz sans alcool élaboré à partir de Bergamotte italienne.
VIRGIN MOJITO 6€
Citron vert, menthe fraiche, sucre de canne, glace, eau gazeuse.

BIRRA

PRESSION MORETTI demi 25cl 4,5€ Pinte 50cl 8€
ANTONIANA IPA 33cl 6€
SAN GABRIEL BLANCHE 33cl 6€
PERONI 33cl 6€
HEINEKEN 0.0 sans alcool 33cl 6€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.


